
MENÚ



E N T R A D A S

JOCOQUE ESTILO GRIEGO
Con aceituna negra, pepino, chile verde, 
queso azul y aceite extra virgen.

$215

SOPES
De tuétano (3 pzas) con frijoles refritos, 
salsa verde y dip de chiles con almendras.

$225

C A R P A C C I O S

DE RES
Con arúgula y queso parmesano.

$225

DE SALMÓN
Con huevo, alcaparras, queso Philadelphia y cebolla.

$315

DE HIGO
Con parmesano, arúgula, jamón serrano y vinagreta de vino tinto.

$315

C E V I C H E S

DE SALMÓN
Con mango, pepino, aceituna negra, alcaparra 
y cilantro, marinado en jugo de naranja.

$320

DE ATÚN NEGRO
Con pepino, cebolla morada, cilantro, 
aguacate y tinta de calamar.

$320

Q U E S O S

PROVOLONE SICILIANA
Con portobello y salsa siciliana.

$265

QUESO OAXACA
Con hongos silvestres.

$190

MEZCLA DE LA CASA
Con chistorra o chorizo.

$210

T A C O S
SALMÓN AL PASTOR (3 PZAS) $295
PULPO A LAS BRASAS (3 PZAS) $410
PATO TIPO CARNITAS $315

TÁRTARAS
Carne, atún o salmón.

$390

ESCARGOTS
A la mantequilla negra.

$395

B I E N  M E X I C A N O

GUSANOS DE MAGUEY (100 G) $640
CHAPULINES (100 G) $225
ESCAMOLES (100 G) $660

V I E R N E S ,  S Á B A D O S  Y  D O M I N G O S

OSTIONES $425
(naturales, rockefeller o a la diabla)



E N S A L A D A S

ENSALADA DE ATÚN $240
ENSALADA DE SALMÓN $240
TAGLIATA $260
ENSALADA DE DÁTILES $245
ENSALADA DE HIGOS $245
ENSALADA PERLA $250
ENSALADA DE VERDOLAGAS $245
ENSALADA CÉSAR TRADICIONAL $190
ENSALADA CÉSAR CON POLLO $220

E S P E C I A L I D A D E S

FILETE LULA $495
FILETE A LAS TRES PIMIENTAS $510
FILETE GUSTO $495
FILETE WELLINGTON $580
MEDALLONES ARGENTINOS $495
MILANESA DE FILETE $320
MILANESA NAPOLITANA $390
RACK DE CORDERO $620
LENGUA EN BARBACOA $440
RABO DE TORO $425
CHILE ANCHO $495

D E  L A  P A R R I L L A

CHISTORRA $145
CHORIZO ARGENTINO $145

CHICHARRÓN DE RIB EYE $360
PULPO BABY ADOBADO $395

S O P A S
JUGO DE CARNE $160

SOPA AZTECA $160

CREMA DE CHICHARRÓN Y NOPAL $160

CREMA DE CEBOLLA $185
CLAM CHOWDER $260



P E S C A D O S  &  M A R I S C O S

SOPA DE PIEDRA $415
SALMÓN AHUMADO $450
SALMÓN RELLENO DE HUITLACOCHE $450
ROBALO A LA VERACRUZANA $495
HUACHINANGO $495
En costra de parmesano.

HUACHINANGO $555
Al mojo especial.

ATÚN GUSTO $455
ATÚN ZARANDEADO $495
CAMARONES ROCKEFELLER $520
COLA DE LANGOSTA (Precio por gramo $2.8)

P A S T A S
S p a g h e t t i  –  P e n n e  –  P a p p a r d e l l e  –  F e t t u c c i n i

BOLOGNESA $295
PESTO $295
4 QUESOS $295
AL FUNGHI $295
ALFREDO $295
VONGOLE $315
SALMÓN $320
FRUTTI DI MARE $445
LASAGNA BOLOGNESA $315

R I S O T T O
NATURAL, PESTO, NEGRO
O AZAFRANADO

$320

FRUTTI DI MARE $475

P A R R I L L A

ARRACHERA 350 G $515
CABRERÍA 500 G $790
RIB EYE 400 G $790
RIB EYE 800 G $1,580
PICAÑA 350 G $520
PICAÑA 700 G $1,040
BIFE DE LOMO 350 G $515
PORTER HOUSE 1 KG $1,780
COWBOY 500 G $890
TOMAHAWK 1.5 KG $2,540
RIB EYE CON TUÉTANO 400 G $880
RIB EYE CON TUÉTANO 800 G $1,760
PICAÑA A LA SAL 700 G $1,250
PARRILLADA 700 G
(Carne, chorizo y chistorra).

$1,400

TABLA DE SAL $190



C R E P A S
BLINTZE $195
Rellenas de queso Philadelphia y coulis de zarzamora.

CREPAS DE CAJETA $185
CREPAS SUZETTE $185

P O S T R E S

TARTA DE ALMENDRA 
CON FRUTOS ROJOS

$195

PIONONO CON 
DULCE DE LECHE

$185

OPERA $190

PAVLOVA $190

SACHER FRANCÉS $195
Con mermelada de chabacano.

STRUDEL DE MANZANA $195
Con helado chai.

ATE $170
De membrillo o guayaba con queso.

FLAN NAPOLITANO $140
HELADO DE SABOR $155
PIE FRÍO DE CARAJILLO $205

TIBIO DE CHOCOLATE $210
Con helado.

MOUSE DE GUAYABA $180
Con ate de membrillo.

G U A R N I C I O N E S

PAPAS A LA FRANCESA $90
PAPA SATAR AL GRATÍN $115
PURÉ DE PAPA $90
PAPA AL HORNO $115
ESPINACAS A LA CREMA $100
ELOTE A LA MANTEQUILLA $100
GUACAMOLE $135
VEGETALES A LA PARRILLA $135
ESPÁRRAGOS A LA PARRILLA $195
ELOTE A LA PARRILLA $130


